CAP Patissier — session juin 2027

ACADEMIE . .
BE MONTEELLIER Attestation de stage professionnel

Liberté

Zgain en patisserie pour le candidat libre a I'examen

Fratermité
Epreuve EP1 Tour, petits fours secs et moelleux, giteaux de voyage

L'arrété du 6 mars 2019 porte création du CAP Patissier et précise toutes les informations indispensables (référentiel, réglement
d’examen, définition et contenu des épreuves, périodes de formation en milieu professionnel) :
https://www.legifrance.gouv.fr/jo pdf.do?id=|ORFTEXT000038376626

Conformément au réglement d’examen, le candidat doit réaliser, dans les trois années précédant la session d’examen pour
I’épreuve EP1, un stage professionnel dans une entreprise proposant des activités en adéquation avec le pole 1 (tour, petits fours
secs et moelleux, gateaux de voyage) d’'une durée minimale de sept semaines consécutives, sur la base d’un calcul de 35 heures /
semaine soit 245 heures. Une attestation de(s) I'entreprise(s) justifiant les stages effectués dans les conditions requises devra étre
fournie par le candidat lors de l'inscription a 'examen ou au plus tard a la date fixée par I'académie. En I'absence de cette
attestation dOment complétée et signée, l'inscription ne pourra pas étre validée.

Date limite de retour de I'attestation lors de I'inscription : mercredi 18 novembre 2026

LE CANDIDAT

N O § ettt ree e s e e re e e e e seaessne e s nnaesseanssneanns PrENOM(S) & ceeieeiieeeieeeteeeie e e sttr et s e nre s e s eeeessesesssesssersassesssaessssesssssesnnnessssesnssannnes
TElEPhoNe & ot COUITIEI 1 ettt et st e m et st sem et e s st eent e s sm et e antessmaaseeensens
AUATESSE I ettt ettt et ete e et e et e e te et e e e be e e st e eae et e e e bt e eae et e en bt e eae e ste st et teste ekt eestaseteeat e steesteestesteeaseestensteeatentteeseestesteess et tensteesseseentenssannnants
Code Postal @ ..coceceeirerereeceeteceeeee e V18 2 ettt ettt et et sttt ettt et e h et e et b eae bt et et et et ettt et et e eaes
L'ENTREPRISE

Type d’entreprise (cocher la case correspondante) :

O Patisserie artisanale O Patisserie-boulangerie O Patisserie-chocolaterie O Grande ou moyenne surface (disposant
artisanale artisanale d’'un laboratoire patisserie)

DENOMINALION SOCIAIE I ..ttt ettt ettt st e e s h e s st et et et et st et e oae s aeeae s ateueeatemtensee st seenteae s e esesreeuesaeeutemtemeensconteneensens
AUATESSE I ottt ettt et et ene st et e et s et et en et et en A a s et e R e eR e e e e Rt eR e e a s oot e Rt eR et e et e Rt en et e aeee e Rt eRe st e et en et eae e R s et et e aeene e nean
Code Postal @ ..o V11 2 ettt ettt et ettt ettt en e h et et et e ene e he et et et et en et eneeateateas
A CTIVITE 1 ettt ettt et e e e be e teeete et e e aeeete ek e emheeeue e st e eateett e see ekt eeat e et eat e ateeataasteateeateesteeteeatanstaeaeaasteataeaeaseeataeatebeent e ateeaeaas
Code APE (ou NAF) de I'entreprise (cocher la case correspondante) :

01071 A go1071¢C 01071 D O Autre (Préciser) : comanneereeeeeeereeennn.
NUMEro de SIRET & ..ottt eee et en et enes

Madame, Monsieur (NOM PréNOM).......cecuervereeerreertententeesesieesteeeseseesseseeesneenes ,exergant la fonction de ..o
représentant I'entreprise désignée ci-dessus atteste sur I’honneur que le candidat au CAP Patissier désigné,
e aréalisé dans I'entreprise un stage professionnel : du -
soit un total de ...... semaines sur la base de ...... heures hebdomadaires, sous la responsabilité de :
Mme, M. (NOM PréNOMY ..cociiiieieriirceitetetetec et e et st eee e sae et enee , exercant la fonction de
e aeffectué dans ce cadre les taches suivantes (rayer les activités non réalisées) :

Approvisionnement et stockage Elaboration de produits finis ou semi-finis a base de pates
T1.1- Réceptionner les produits T3.1- Préparer les cremes et les appareils a créeme prise
T1.2 - Stocker les marchandises T3.2 - Réaliser des patisseries a base de pates
Organisation du travail selon les consignes données T3.3 - Réaliser des petits fours secs et moelleux

T2.1- Organiser ses taches T3.4 - Produire des meringues

T2.2 - Préparer le poste de travail T3.5 - Analyser la production réalisée

T2.3 - Nettoyer et désinfecter I'environnement de travail
T2.4 - Gérer les produits en cours d'élaboration et finis

Le service des examens et concours vérifiera, en présence de I'Inspecteur de I'Education Nationale de la filiere concernée, la véracité
des attestations et la recevabilité du dossier d’inscription. Il pourra, si besoin, réclamer un complément d’informations (conventions
de stage...). Toute attestation renseignée de maniére incompléte ou erronée entrainera l'irrecevabilité du dossier d’inscription.

Cachet de I'entreprise Signature du représentant de I'entreprise



https://www.legifrance.gouv.fr/jo_pdf.do?id=JORFTEXT000038376626

CAP Patissier — session juin 2027

ACADEMIE . .
BE MONTEELLIER Attestation de stage professionnel

Liberté

Zgain en patisserie pour le candidat libre a I'examen

Fratermité
Epreuve EP2 - Entremets et petits gateaux

L'arrété du 6 mars 2019 porte création du CAP Patissier et précise toutes les informations indispensables (référentiel, réglement
d’examen, définition et contenu des épreuves, périodes de formation en milieu professionnel) :
https://www.legifrance.gouv.fr/jo pdf.do?id=|ORFTEXT000038376626

Conformément au réglement d’examen, le candidat doit réaliser, dans les trois années précédant la session d’examen pour
I'épreuve EP2, un stage professionnel dans une entreprise proposant des activités en adéquation avec le pdle 2 (entremets et
petits gateaux) d’une durée minimale de sept semaines consécutives, sur la base d’un calcul de 35 heures [ semaine soit 245 heures.
Une attestation de(s) I'entreprise(s) justifiant les stages effectués dans les conditions requises devra étre fournie par le candidat
lors de I'inscription a 'examen ou au plus tard a la date fixée par I'académie. En I'absence de cette attestation dUment complétée
et signée, l'inscription ne pourra pas étre validée.

Date limite de retour de I'attestation lors de I'inscription : mercredi 18 novembre 2026

LE CANDIDAT

N O § ettt ree e s e e re e e e e seaessne e s nnaesseanssneanns PrENOM(S) & ceeieeiieeeieeeteeeie e et tr et resnese s eeeessessssaesssessessessssaessssesssssesnnnessssesnssannnes
TEIEPhONE & ..ot COUITIEI = ettt ettt ettt et e st s et e et et e e ae s aeeaeeat et et et e e st s te e e at et eanesaeenesaeenneas
AATESSE I ittt ettt et e et e e te et e e aa e te e bt e eae et e en bt e eae et e en ke eeae e st ekt et tassee ekt eataseteaht e stasteestestaeateestesteeatanttaesseseesteeseestensteeaseseesteaaannnaas
Code Postal © ..coceveeerercreecccecrceeeeeee e VTR & ettt et ettt bttt b eae sheeae st et et e see st sttt st e e she st eneennens
L'ENTREPRISE

Type d’entreprise (cocher la case correspondante) :

O Patisserie artisanale O Patisserie-boulangerie O Patisserie-chocolaterie O Grande ou moyenne surface (disposant
artisanale artisanale d’un laboratoire patisserie)

DENOMINALION SOCIAIE & ..ottt ettt eee e e st ese st et e e esnt et st e e eae s et eme s ateaeemeemsesnemnee st neesae e e anesreanesaeeutemeennensenneenaenrenn
AUATESSE I ottt ettt et et en et ettt s et et en et et en Ao a et St et eR et e e Rt eR e ea s e et e Rt eR et e et e Rt en et e aeee et eRe st e e s s en et et e Rt s et e e aeene st nean
Code Postal @ ..coceeerieercreeeeecce e V11 2 ettt ettt ettt sttt ettt b et e h et et b e et sae et et et ettt b eeseeat et eae
A CTIVITE 1 ettt ettt et e e e be e aeeete et e e aeeete et e e heeue e st e eateebt e seeehteeut e et eat e ateestaasteeateeataehteeateeatanstaeaeabeeataeaeabeestaeatabeeast e ateeaeaa
Code APE (ou NAF) de I'entreprise (cocher la case correspondante) :

01071 A go1071¢C 01071 D O Autre (Préciser) : comennereeeeeeereeennn.
NUMEro de SIRET & ..ottt see e e en et e enes

Madame, Monsieur (NOM PréNOM).......cecueuereeereertententereenieeetneeseseesseseeseseenee ,exercant [a fonction de .....ooooooieiiiieciieeeie e
représentant I'entreprise désignée ci-dessus atteste sur I’honneur que le candidat au CAP Patissier désigné,
. a réalisé dans I'entreprise un stage professionnel : du ...... J . | -~ au ... | |
soit un total de ...... semaines sur la base de ...... heures hebdomadaires, sous la responsabilité de :
Mme, M. (NOM PréNOMY ..cociiiieeniieeeietee et ree st et st eee s eae st e enee ,exercant [a fonction de ......oooooieiiiieciieee e
e aeffectué dans ce cadre les taches suivantes (rayer les activités non réalisées) :

Préparation des éléments de garniture a partir de crémes Montage et finition d’entremets et petits gateaux

de base et/ou dérivées, d’appareils croustillants, de fruits T6.1- Monter etfou garnir un entremets ou des petits gateaux
T4.1- Organiser le travail tout au long de la production T6.2 - Fabriquer et utiliser des glacages

T4.2 - Réaliser les: T6.3 - Créer des décors

- crémes et appareils de base T6.4 - Décorer et écrire au cornet

- crémes et appareils dérivés T6.5 - Finaliser le décor du gateau

- mousses et bavaroises Valorisation des produits finis

T4.3 - Produire des appareils croustillants T7.1- Evaluer la qualité marchande d'un produit fabriqué
T4.4 - Préparer une garniture a base de fruits T7.2 - Présenter le produit élaboré

Réalisation des fonds pour entremets et petits gateaux T7.3 - Analyser la marge réalisée sur la patisserie produite

T5.1- Réaliser des fonds a base de pates

Le service des examens et concours vérifiera, en présence de I'Inspecteur de I'Education Nationale de la filiere concernée, la véracité
des attestations et la recevabilité du dossier d’inscription. Il pourra, si besoin, réclamer un complément d'informations (conventions
de stage...). Toute attestation renseignée de maniére incompléte ou erronée entrainera l'irrecevabilité du dossier d’inscription.

Cachet de I’entreprise Signature du représentant de I'entreprise



https://www.legifrance.gouv.fr/jo_pdf.do?id=JORFTEXT000038376626



